Dichtung

Clip-Verschliisse 6ffnen
Open clip fasteners
Ouvrir les fermetures clip
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Glas-Auflaufformen mit Deckel
Produktinformation

Liebe Kundin, lieber Kunde!

In lhren neuen Glas-Auflaufformen kénnen Sie Lebensmittel
garen, aufwdrmen, frischhalten und einfrieren, aber auch
transportieren und servieren.

Mit den dazugehdrigen Deckeln sind Ihre Lebensmittel
luftdicht und auslaufsicher verpackt.

Lesen Sie aufmerksam die nachfolgenden Hinweise, damit
Sie lange Freude an lhren neuen Glas-Auflaufformen haben.

lhr Tchibo Team

Wichtige Hinweise

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch samtliches

ﬁ Verpackungsmaterial und alle Folien.

- Die Glas-Auflaufformen eignen sich sowohl zum Garen und
Erhitzen als auch zum Transportieren und Einfrieren von
Speisen. Sie sind - ohne Deckel - fiir den Gebrauch im
Backofen und in der Mikrowelle sowie - mit Deckel - im
Kiihlschrank und im Gefriergerat geeignet.

- Die Glas-Formen sind temperaturbestandig
von -20 °C bis +220 °C.
Die Deckel sind temperaturbestandig
von -20 °C bis +80 °C.

+ Die Glas-Auflaufformen sind fiir den Gebrauch im Gefriergerat
geeignet. Frieren Sie jedoch keine Fliissigkeiten ein. Durch die
Ausdehnung der Fliissigkeit kann das Glas zerbrechen.

+Verwenden Sie die Glas-Auflaufformen beim Erhitzen im Back-
ofen und in der Mikrowelle immer ohne Deckel. Lassen Sie die
Glas-Auflaufformen und die Speisen abkiihlen, bevor Sie die
Deckel aufsetzen.

- Stellen Sie die Glas-Auflaufformen nicht in offene Flammen,
auf heipe Herdplatten, auf den Boden des Backofens oder auf
andere Warmequellen.

+Wenn Sie in den Glas-Auflaufformen Lebensmittel erhitzen
bzw. kochen, fassen Sie sie nur mit einem Backhandschuh o.A.
an. Es besteht Verbrennungsgefahr!

+ Wenn Sie die Glas-Auflaufformen aus dem Ofen holen, halten Sie
sie gut fest, damit sie lhnen nicht aus den Handen rutschen.

+ Die heifen Glas-Auflaufformen diirfen nicht schockartig
abgekiihlt werden, da dann das Glas brechen kann.
Es besteht Verletzungsgefahr!
Stellen Sie die heifen Glas-Auflaufformen z.B. nie auf eine
kalte oder nasse Unterlage.

- Stellen Sie die heipen Glas-Auflaufformen immer auf eine
geeignete, hitzebestandige Unterlage.

- Vermeiden Sie ein hartes Aufschlagen der Glas-Auflaufformen.

+Wenn die Glas-Auflaufformen Spriinge oder ahnliche Schaden
aufweisen, verwenden Sie sie auf keinen Fall weiter. Es besteht
Bruch- und damit Verletzungsgefahr!

+ Reinigen Sie die Glas-Auflaufformen und Deckel vor dem
ersten Gebrauch und nach jedem Gebrauch mit heifem Wasser
und etwas Spiilmittel.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel und keine
harten Biirsten, spitzen Gegenstande oder Scheuerschwdamme.
Trocknen Sie alle Teile anschliefend gut ab.

Die Glas-Auflaufformen und Deckel sind auch spiilmaschinen-
geeignet. Sortieren Sie die Deckel nicht direkt iiber den Heiz-
staben ein.

« Zur griindlichen Reinigung nehmen Sie die Dichtungen und
Silikon-Stopfen aus den Deckeln heraus. Lassen Sie die Deckel
und die Dichtungen vollstandig trocknen, bevor Sie die Dich-
tungen und Silikon-Stopfen wieder einsetzen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung und der Silkon-
Stopfen jeweils korrekt in den Deckeln eingesetzt sind, bevor
Sie die Deckel aufsetzen.

- Bei fest verschlossenem Deckel kann sich in der Glas-Auflauf-
form ein Unterdruck bilden. Damit sich der Deckel problemlos
abnehmen Idsst:

1. Ziehen Sie leicht am Silikon-Stopfen, sodass Luft ein-
stromen kann (ziehen Sie den Stopfen jedoch nicht
komplett heraus!).

2. Offen Sie die Clip-Verschliisse und heben Sie den Deckel ab.

- Die Dichtungen und Silikon-Stopfen kdnnen sich aus den
Deckeln [8sen. Setzen Sie sie einfach wieder ein und
verwenden Sie die Deckel wie gewohnt.

+ Durch Lebensmittel mit intensiver Eigenfarbe (z.B. Karotten)
kann es zu Verfarbungen an den Kunststoff-Teilen der Deckel
kommen. Diese sind weder gesundheitsschadlich noch
beeintrdchtigen sie die Qualitdt oder Funktion der Deckel.

- Bewahren Sie die leeren Glas-Auflaufformen immer gedffnet
auf, um Schimmelbildung zu vermeiden.
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Glass casserole dishes with lids
Product information

Dear Customer

You can use your new glass casserole dishes to cook, heat up,
store and freeze food, as well as transport and serve it.

The lids keep your food stored airtight and make the dishes
leak-proof.

Read the following information carefully so that you can
enjoy your new glass casserole dishes for a long time.

Your Tchibo Team

Important information

Remove all packaging materials and films before
using for the first time.

« The glass casserole dishes are suitable for heating and
cooking food, as well as transporting and freezing it.
Without the lids, the dishes are suitable for use in the oven
and microwave, and with the lids, they are suitable for use
in the fridge and freezer.

+ The glass dishes can be used at temperatures
from -20 °C to +220 °C.
The lids can be used at temperatures
from -20 °C to +80 °C.

+ The glass casserole dishes are suitable for use in the freezer.
However, do not freeze any liquids in them. Expanding liquid
could cause the glass to break.

+When heating the glass casserole dishes in the oven or
microwave, be sure to do so without the lid. Let the glass
casserole dishes and food cool down before putting on the
lids.

+ Do not place the glass casserole dishes over open flames,
on a hot stove, on the base of an oven or on any other
sources of heat.

« If you are using the glass casserole dishes to heat or cook
food, ensure that you wear oven gloves or other protection
before touching the dishes. There is a risk of burns!

+ When removing the glass casserole dishes from the oven,
take hold of them firmly so that they cannot slip out of your
hands.

+ The hot glass casserole dishes must not be cooled suddenly
as this can cause the glass to break. There is a risk of injury!
Never place the hot glass casserole dishes on a cold or wet
surface.

« Always place the hot glass casserole dishes on a suitable,
heat-resistant surface.

« Set the glass casserole dishes down gently.

« I the glass casserole dishes develop cracks or show similar
signs of damage, be sure to refrain from using them. They are
at risk of breaking and and therefore of causing injury!

+ Clean the glass casserole dishes and lids with hot water and
a few drops of washing-up liquid before using them for the
first time and after each use.

Do not use any caustic products, hard brushes, sharp imple-
ments or abrasive sponges for cleaning.

Dry all parts thoroughly afterwards.

The glass casserole dishes and lids are also dishwasher-safe.
Never place the lids directly above heating elements.

+To clean the lids thoroughly, remove the seals and silicone
stoppers from the lids. Let the lids and seals dry completely
before reinserting the seals and silicone stoppers.

+ Make sure that the seals and silicone stoppers are correctly
fitted in the lids before putting the lids onto the dishes.

«If the lid on a casserole dish is tightly closed, a vacuum may
form inside the dish. If this occurs, proceed as follows to
be able to remove the lid easily:

1. Pull gently on the silicone stopper to allow air to flow in
(do not pull the stopper all the way out!).
2. Open the clip fasteners and lift off the lid.

« The seals and silicone stoppers may come loose from the lids.
Simply reinsert them and continue using the lids as usual.

« Food with intense colours (e.g. carrots) may discolour the
plastic parts of the lids. This is neither harmful to your health
nor does it impair the quality or function of the lids.

« Always store the empty glass casserole dishes in an open
state to prevent mould growth.

2.

Stopfen leicht hochziehen (nicht herausziehen!)

Pull the stopper up slightly (do not pull it out!)

Tirer un peu le bouchon vers le haut (ne pas le retirer!)
Tipalari hafifce yukari cekin (disari cekmeyin!)

. 4

S
25

Plats a gratin en verre avec couvercle
(@ Fiche produit

Cheére cliente, cher client!

Vos nouveaux plats a gratin en verre, de deux tailles différen-
tes, vous permettent de cuire, réchauffer, conserver ou conge-
ler des aliments, mais aussi de les transporter et de les servir.
Grace a leurs couvercles individuels, vos aliments seront

bien emballés et a I'abri de I'air. Pour profiter de vos plats

a gratin en verre le plus longtemps possible, lisez attentive-
ment les instructions suivantes.

L'équipe Tchibo

Remarques importantes

Retirez soigneusement tous les films et matériaux

6 d'emballage avant la premiére utilisation.

- Les plats a grtin en verre conviennent aussi bien pour cuire
et réchauffer des aliments que pour les transporter et les
congeler. Sans leurs couvercles, vous pouvez les utiliser
au four et au micro-ondes, ainsi qu'au réfrigérateur et
au congélateur munis de leurs couvercles.

- Les plats a gratin en verre résistent a une température
de -20 °C a +220 °C.
Les couvercles résistent a une température
de -20 °C a +80 °C.

- Les plats a gratin en verre conviennent a une utilisation
au congélateur. Ne faites toutefois pas geler de liquides dans
les plats. Le verre pourrait se briser en raison de I'expansion
du liquide causée par le refroidissement.

- Utilisez toujours les plats a gratin en verre sans les couver-
cles pour réchauffer des aliments au four ou au micro-ondes.
Laissez les plats a gratin en verre et les aliments refroidir
avant de les fermer avec les couvercles.

+Ne placez pas les plats a gratin en verre sur des flammes
ouvertes, des foyers chauds, le fond du four ou d'autres
sources de chaleur.

- Lorsque vous réchauffez ou cuisez des aliments dans les
plats en verre, utilisez toujours des gants de cuisine ou un
accessoire similaire pour manipuler les plats. Il y a risque
de brilure!

- Lorsque vous sortez les plats a gratin en verre du four, tenez-
les fermement afin qu'ils ne vous glissent pas des mains.

- Lorsque les plats a gratin en verre sont chauds, ne les faites
pas refroidir de maniére brutale car le verre pourrait se briser.
Il'y a risque de blessure! Ne posez jamais les plats a gratin
en verre encore chauds sur une surface froide ou humide.

- Posez toujours les plats a gratin en verre chauds sur une
surface appropriée résistante a la chaleur.

« Evitez tout choc violent contre les plats a gratin en verre.

- Si les plats a gratin en verre présentent des fissures ou des
dommages similaires, cessez de les utiliser. Ils pourraient
se briser et provoquer des blessures!

- Avant la premigre utilisation et aprés toute utilisation
suivante, nettoyez les plats a gratin en verre et les couvercles
a l'eau trés chaude additionnée d'un peu de liquide vaisselle.
N'utilisez pas de détergent agressif, de brosse dure, d'objet
pointu ou d'éponge récurante. Ensuite, essuyez bien toutes les
pieces. Les plats a gratin en verre et les couvercles peuvent
aussi &tre lavés au lave-vaisselle. Ne mettez pas les couver-
cles directement au-dessus des résistances chauffantes.

+ Pour un nettoyage plus en profondeur, retirez les joints et
bouchons en silicone des couvercles. Laissez les couvercles
et les joints sécher complétement avant de remettre les joints
et bouchons en silicone en place.

« Avant de fermer les plats avec les couvercles, vérifiez que
le joint et le bouchon en silicone sont correctement insérés
dans les couvercles.

- Si le couvercle est solidement fermé, un vide peut se former
dans le plat a gratin en verre. Afin de retirer facilement le
couvercle:

1. Tirez Iégerement le bouchon en silicone de maniére a ce
que I'air puisse entrer (mais ne retirez pas entierement
le bouchon!)

2. 0uvrez les fermetures clip et enlevez le couvercle.

« Il peut arriver que les joints et bouchons en silicone se
détachent des couvercles. Remettez-les simplement en place
et utilisez les couvercles normalement.

- Les aliments fortement colorés comme les carottes peuvent
déteindre au niveau des parties en plastique. Ces taches
ne sont pas nocives et ne nuisent pas a la qualité ou aux
fonctions des couvercles.

- Rangez les plats a gratin vides sans les fermer pour éviter
les moisissures.

Artikelnummer | Product number
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Kapakli cam firin kaliplar
G0 Uriin bilgisi

Degerli Miisterimiz!

Yeni cam firin kaliplariniz ile yemek pisirebilir, isitabilir, taze
tutabilir ve yiyecekleri dondurabilir, ayni zamanda tasiyabilir
ve servis yapabilirsiniz.

Birlikte bulunan kapaklarla, yiyecekleriniz hava gegirmez ve
sizdirmazdr.

Yeni cam firin kaliplariniz ile uzun siire tadini ¢ikarabilmeniz
icin asagidaki notlari dikkatlice okuyun.

Tchibo Ekibiniz

Onemli bilgiler

ilk kullanimdan 6nce tiim ambalaj malzemelerini
ve tiim folyolari ¢ikarin.

+Cam firin kaliplari yemek pisirmek ve isitmak icin oldugu
kadar bulasiklar tasimak ve dondurmak igin de uygundur.
Cam firin kaliplari - kapaksiz - firinda ve mikrodalgada ve -
kapakli - buzdolabinda ve dondurucuda kullanim igin
uygundur.

- Cam kaseler -20 °C'den+220 °C'ye kadar sicakliklara
dayaniklidir.
Kapaklar -20 °C'den+80 °C'ye kadar sicakliklara dayaniklidir.

+Cam firin kaliplari, dip frizde kullanim i¢in uygundur. Ancak
icine sivilar doldurmayin. Sivinin genlesmesi nedeniyle cam
kirilabilir.

« Cam firin kalibini her zaman firinda ve mikrodalgada isitirken
kapaksiz kullanin. Kapagini kapatmadan 6nce cam firin
kalibinin ve yiyeceklerin sogumasini bekleyin.

+ Cam firin kaliplarini hicbir sekilde acik atesle, sicak ocakla,
firnin alt tabakasliyla ya da diger isi kaynaklariyla temas
ettirmeyin.

- Cam firin kaliplarinda yiyecek isittiginizda veya pisirdiginizde,
bunlari sadece bir firin eldiveni vb. ile tutun. Yanma tehlikesi
vardir!

« Cam firin kaliplarini firndan ¢ikarirken elinizden kaymamasi
icin sikica tutun.

+ Sicak cam firin kaliplari ani sicaklik degisikliklerine maruz
birakilmamalidir, aksi takdirde cam kirilabilir. Yaralanma
tehlikesi meydana gelir! Sicak cam firin kaliplarini érn. asla
soguk veya 1slak altliklar Gizerine koymayin.

+ Sicak cam firin kalibini her zaman uygun, isiya dayanikli bir
althgin Gzerine koyun.

+ Cam firin kaliplarini sert darbelerden dnleyin.

+Cam firin kaliplarinda catlak veya benzeri hasarlar varsa,
bunlari higbir kosulda kullanmayin. Aksi halde kirilma ve buna
bagli olarak yaralanma tehlikesi olusur!

«Cam firin kalibini ve kapagini ilk kullanimdan dnce ve her kul-
lanimdan sonra sicak su ve biraz bulasik deterjani ile yikayin.
Keskin temizleme maddeleri ve sert fircalar, sivri gerecler
veya ovma siingerleri kullanmayin. Ardindan tiim parcalar
iyice kurulayin.

Cam firin kaliplari ve kapadi bulasik makinesinde de yikana-
bilir. Ancak kapaklari dogrudan isitici ubuklarin iizerine
yerlestirmeyin.

+ Kapsamli temizlik icin contalari ve silikon tapalari kapaklardan
cikarin. Contalari ve silikon tapalari tekrar takmadan dnce
kapaklarin ve contalarin tamamen kurumasini bekleyin.

- Kapaklari yerlestirmeden dnce conta ve silikon tapalarin
kapaklara dogru yerlestirildiginden emin olun.

+ Sikica kapali bir kapakla, cam firin kalibinda negatif bir basing
olusabilir. Kapagin problemsiz bir sekilde acilabilmesi igin:

1. Hava ¢ikabilmesi icin silikon tapadan hafifce cekin
(ancak tapayi tamamen ¢ikarmayin!).
2. Klips kilitlerini agin ve kapadi kaldirin.

« Contalar ve silikon tapalar kapaktan ¢ikabilir. Bunlari tekrar
takin ve kapadi aligiimis sekilde kullanin.

- Kendi rengi yogun gidalarda (6rn. havug) kapagin plastik
parcalarinda boyanmalar meydana gelebilir. Bu lekeler sagliga
zararli olmayip, kapagin kalitesini veya fonksiyonunu etkilemez.

+ Kif olusumunu 6nlemek icin bog olan cam firin kaliplarini
daima aglk sekilde muhafaza edin.
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Sklenéné zapékaci formy s viky
(e Informace o vyrobku

Vazeni zakaznici,

ve Vasich novych sklenénych zapékacich formdch mizZete
varit, ohfivat, uchovavat, zmrazovat a také prepravovat
a servirovat potraviny. S dodavanymi viky budou Vase
potraviny zabaleny vzduchotésné a vodotésné.

Pozorné si prectéte ndsledujici pokyny, abyste méli ze
sklenénych zapékacich forem dlouho radost.

Vas tym Tchibo

DuleZité pokyny

Pfed prvnim pouzitim odstrarte veSkery obalovy
materidl a vSechny félie.

- Sklenéné zapékaci formy se hodi nejen pro pfipravu a ohfivani,
ale také pro prepravu a zmrazovani pokrmd.
Je mozZné je pouZivat - bez vika - v klasické troubé i mikrovinné
troubé a také - s vikem - v lednici a mraznicce.

- Sklenéné zapékaci formy odolavaji teplotdm
od -20 °C do +220 °C.
Vika odoldvaji teplotdm od -20 °C do +80 °C.

- Sklenéné zapékaci formy jsou vhodné k pouzivani v mrazicich
pFistrojich. Nezmrazujte ale Zédné tekutiny. Rozpinanim teku-
tiny se sklo méZe rozbit.

- PFi ohfivani v klasické a mikrovinné troubé pouZivejte sklenéné
zapékaci formy vZdy bez vik. NeZ budete sklenéné zapékaci
formy zakryvat vikem, nechte je a pokrmy vychladnout.

- Sklenéné zapékaci formy nepokladejte do otevieného ohné,
na horké plotynky spordku, na dno trouby ani na jiné zdroje
tepla.

- KdyZ budete ve sklenénych zapékacich formach ohfivat nebo
vafit potraviny, dotykejte se jich pouze v kuchyfiskych rukavi-
cich apod. Hrozi nebezpeci popaleni!

+ Pokud chcete sklenéné zapékaci formy vytdhnout z trouby,
dobfe je uchopte, aby Vam nemohly vyklouznout z rukou.

- Horké sklenéné zapékaci formy nesmite chladit Sokem,
protoZe sklo by mohlo prasknout. Hrozi nebezpeci poranénil
Horké zapékaci formy napf. nikdy nestavte na studeny nebo
vlhky podklad.

- Sklenéné zapékaci formy pokladejte vzdy na vhodnou,
Zéruvzdornou podlozku.

- Sklenéné zapékaci formy chrarite pred silnymi nérazy.

- Jestlize sklenéné zapékaci formy vykazuji praskliny nebo
podobné Skody, v Zadném pfipadé je dale nepouZivejte.
Hrozi nebezpedi rozbiti a tim i poranéni!

- Pfed prvnim pouZitim sklenénych zapékacich forem a vik je
vyCistéte a po kazdém pouZiti je oplachnéte horkou vodou
a trochou myciho prostredku.

K CiSténi nepouzivejte ostré Cistici prostredky ani tvrdé kartace,
$picaté predméty nebo abrazivni houbicky. Potom vSechny

dily dobfe osuste. Sklenéné zapékaci formy a vika jsou vhodné

také do mycky. Vika neumistujte pfimo nad topné tyce mycky.
- Cheete-li dosahnout dilkladného vycistén, vyjméte z vik
tésnéni a silikonové Spunty. Vika a tésnéni nechte fadné
oschnout a teprve poté tésnéni a Spunty znovu nasad'te.
+ Pfed nasazenim vik se presvédCte, Ze je v nich tésnénf
a silikonové Spunty spravné usazené.

- PFi pevné uzavieném viku se mlZe ve sklenéné zapékaci formé
tvorit podtlak. K bezproblémovému sejmuti vika dbejte nésle-
dujicich pokynd:

1. Zlehka povytahnéte silikonovy $punt tak, aby dovniti mohl
proudit vzduch (silikonovy Spunt ale nevytahujte cely!).
2. Otevrete uzaviraci svorky a sejméte viko.

- Tésnéni a silikonové Spunty se mohou z vik uvolnit. Stacf je
pouze znovu nasadit a vika pouZit opét jako obvykle.

- Potraviny s intenzivni vlastni barvou (napf. mrkve) mohou
zplisobit zabarveni plastovych dilti. Toto zabarveni vSak neni
zdravi $kodlivé, ani nijak neovliviiuje kvalitu nebo funkci formy.

- Prazdné sklenéné zapékaci formy ukladejte oteviené, aby se
zabranilo tvorbé plisné.
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Spunt zlehka povytahnout (ne zcela vytéhnout!)
lekko wysunac korek (nie wyciggac go catkowicie!)
z4tku zlahka tahajte nahor (nevytiahnite Gplne!)
kissé hlizza fel a dugét (de ne hdzza kil)
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Szklane formy do zapiekania z pokrywka Sklenené zapekacie formy s vekom

Informacja o produkcie

Drodzy Klienci!

Paristwa nowe szklane formy do zapiekania umozliwiaja
przyrzadzanie, podgrzewanie, przechowywanie i zamrazanie
zywnosci, a takze przenoszenie i serwowanie potraw.
Dotgczone w komplecie pokrywki zapewniajg szczelne
zapakowanie zywnosci w formach.

Nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze wskazowki, aby méc
diuzej cieszy¢ sie z uzytkowania szklanych form do zapiekania.

Zespot Tchibo
Wazne wskazowki

opakowaniowe oraz wszystkie folie.

- Szklane formy do zapiekania nadaja sie zaréwno do przyrza-
dzania i podgrzewania potraw, jak i do ich transportu oraz
zamrazania. Formy bez pokrywki nadaja sie do uzytku zaréwno
w piekarniku, jak i w kuchence mikrofalowej, a z pokrywka
- do uzytku w lodéwce i zamrazarce.

+ Szklane miski sg odporne na temperatury z zakresu
od -20°C do +220°C.

Pokrywki sa odporne na temperatury z zakresu
od -20°C do +80°C.

9 Przed pierwszym uzyciem usuna¢ wszelkie materiaty

- Szklane formy do zapiekania nadajg sie do uzytku w zamrazarce.

Nie zamraza¢ w nich cieczy. Wskutek rozprezenia zamrozonej
cieczy moze doj$¢ do pekniecia szklanego naczynia.

* Przy podgrzewaniu potraw w piekarniku lub kuchence mikro-
falowej szklane formy do zapiekania powinny by¢ uzywane
zawsze bez pokrywki. Przed natozeniem pokrywek nalezy za-
czekad, az szklane formy oraz zawarte w nich potrawy ostygna.

+Nie wolno wystawiac szklanych form do zapiekania na dziatanie
otwartego ognia, stawia¢ na goracych ptytach kuchennych,
na dnie piekarnika ani na innych Zrédtach ciepta.

- Jesli w szklanych formach do zapiekania podgrzewana lub go-
towana jest zywnos¢, nalezy je chwytac tylko przez rekawice
kuchenng itp. Istnieje ryzyko poparzenia!

+ Gdy szklane formy do zapiekania wyjmowane sg z piekarnika,
nalezy je stabilnie trzymac, tak aby nie wyslizgnety sie z rak.

- Gorace formy do zapiekania nie moga by¢ gwattownie schta-
dzane, poniewaz moze to spowodowac pekniecie szkfa.
Istnieje niebezpieczenstwo skaleczenia! Nigdy nie stawia¢
goracych form np. na zimnym lub mokrym podtozu.

- Gorace formy do zapiekania nalezy zawsze stawia¢ na odpo-
wiednim, odpornym na wysokie temperatury podtozu.

+Nie uderzac szklanymi formami o twarde powierzchnie.

- W zadnym wypadku nie wolno uzywac szklanych form do za-
piekania, jezeli szkto jest pekniete lub w inny sposéb uszko-
dzone. Istnieje niebezpieczerstwo rozbicia i skaleczenial

+ Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym kolejnym uzyciu
nalezy umyc¢ szklane formy do zapiekania i pokrywki w goracej
wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czyszczacych ani twardych
szczotek, spiczastych przedmiotéw lub szorujacych gabek.
Nastepnie dobrze osuszy¢ wszystkie elementy. Formy oraz
pokrywki nadaja sie réwniez do mycia w zmywarce do naczyn.
Nalezy przy tym pamietac, aby nie uktadac pokrywek bezpo-
$rednio nad elementami grzejnymi.

+ W celu doktadnego wyczyszczenia nalezy wyja¢ uszczelki
i silikonowe korki z pokrywek. Przed ponownym zatozeniem
uszczelek i silikonowych korkéw nalezy odczekac, az pokrywki
oraz uszczelki catkowicie wyschna.

+ Przed zatozeniem pokrywek nalezy upewnic sie, ze silikonowe
uszczelki i korki sg prawidtowo umieszczone w pokrywkach.

- W zamknietej formie do zapiekania moze tworzy( sie
podci$nienie. Aby bez problemdw zdja¢ pokrywke nalezy:
1. Wysunac delikatnie silikonowy korek, tak aby powietrze
mogto dostac sie do naczynia (nie wyciggac jednak korka
catkowicie!).

2. 0tworzy¢ zamknigecia na klipsy i podnie$¢ pokrywke.
- Moze sie zdarzy¢, ze uszczelki i silikonowe korki samoczynnie

odtacza sie od pokrywek. Wystarczy je ponownie zatozy¢ i
uzywac pokrywek jak zwykle.

+ Produkty spozywcze o intensywnej barwie wiasnej (np. mar-
chew) moga spowodowac zafarbowanie plastikowych elemen-
téw pokrywek. Nie jest to jednak ani szkodliwe dla zdrowia,
ani nie wptywa negatywnie na jakos¢ lub funkcjonalno$¢
pokrywek.

- Puste formy do zapiekania nalezy przechowywac z otwarta
pokrywka, aby unikna¢ tworzenia sie plesni.

Gk Informdcia o vyrobku

VazZeni zakaznici!

Vo vasich novych sklenenych zapekacich formach moZete
tepelne upravovat, ohrievat, uchovavat a zmrazovat, ale aj
prenasat a servirovat potraviny.

S prisluSnym vekom budd vase potraviny vzduchotesne
uzatvorené a zabezpecené proti vyteCeniu.

Pozorne si precitajte nasledujlice upozornenia, aby ste mali
dlho radost z vaSich novych sklenenych zapekacich foriem.

Vas tim Tchibo
DdleZité upozornenia

a vetky fdlie.

- Sklenené zapekacie formy sd vhodné na varenie a zohrieva-
nie, ako aj na prenaSanie a zmrazovanie jedal. S4 vhodné -
bez veka - na pouZitie v rire na pecenie a v mikrovinnej rire,
ako aj - s vekom - v chladnicke a mraznicke.

- Sklenené zapekacie formy su odolné proti teplotdm
0d -20 °C do +220 °C.
Veka st odolné proti teplotdm od -20 °C aZ do +80 °C.

- Sklenené zapekacie formy sd vhodné na pouZitie v mraznic-
kdch. Nezamrazujte v nich ale tekutiny. Rozpatim tekutiny sa
moZe rozbit sklo.

- Sklenené zapekacie formy pouZivajte pri zohrievani v rdre na
pecenie a v mikrovinnej rdre vZdy bez veka. Pred nasadenim
veka nechajte formy a pokrmy vychladnit.

- Sklenené zapekacie formy neddvajte do otvoreného plamefia,
na spordky, na dno riry alebo na iné tepelné zdroje.

- Sklenené zapekacie formy, v ktorych zohrievate, resp. varite
potraviny, chytajte iba kuchynskymi chiiapkami a pod. Hrozi
nebezpecenstvo popalenial

- Pri vyberani foriem z riry ich drZte dostatocne pevne, aby sa
vam nevySmykli z rdk.

+Hortice formy sa nesmui prudko ochladzovat, pretoze moze
dojst k prasknutiu skla.
Hrozi nebezpecenstvo poranenial
Nikdy neukladajte hor(ce sklenené zapekacie formy napr.
na studené alebo mokré podklady.

- Hor(ice sklenené zapekacie formy poloZte vzdy na vhodnd
teplovzdorn podlozku.

- Sklenené zapekacie formy chrafite pred tvrdymi nérazmi.

- Ak sklenené zapekacie formy vykazujl praskliny alebo
podobné Skody, v Ziadnom pripade ich dalej nepouZivajte.
Hrozi nebezpecenstvo rozbitia, a teda poranenial

+Pred prvym a po kazdom dalSom poufziti vyCistite sklenené
zapekacie formy a veka horticou vodou a trochou prostriedku
na umyvanie riadu.

NepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky ani tvrdé kefy,
ostré predmety alebo drsné Spongie. Nasledne vsetky diely
dokladne osuste.

Sklenené zapekacie formy a vekd st vhodné aj na umyvanie
v umyvacke riadu. Neukladajte v3ak ich vekd priamo nad
vyhrievacie tyCe.

- Na dokladné vycistenie odoberte tesnenia a silikdnové zatky
z viek. Pred opatovnym nasadenim tesnenf a silikénovych
zatok nechajte vekd a silikdnové zatky dplne vyschndt.

- Pred nasadenim viek sa uistite sa, Ze st v nich spravne
usadené tesnenie a silikdnova zétka.

« Pri pevne uzatvorenom veku sa moze v sklenenej forme
vytvorit podtlak. Aby ste mohli jednoducho odobrat veko:

1. Potiahnite zlahka za silikénovi zatku, aby mohol dovnitra
prudit vzduchu (zatku ale nevytiahnite Gpinel).
2. Otvorte klipsové uzavery a odoberte veko.

- Tesnenia a silikGnové zatky sa dajti uvolnit z viek. Znovu ich
nasadte a pouzivajte veka ako zvyCajne.

+ Pri potravindch, ktoré obsahuju intenzivne farbiva (napr.
mrkva), mbze dojst k sfarbeniu na plastovych dieloch viek.
Nie je to zdraviu Skodlivé, ani to nemd vplyv na kvalitu
a funkciu viek.

« Aby ste zabrdnili tvorbe plesni, odkladajte prazdne sklenené
formy vZdy otvorené.

ﬂ Pred pouZitim odstrarite vSetok obalovy materidl
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Uveg siit6formak fedelekkel
Chw) Termékismertetd

Kedves Vdsarlonk!

Az (j iiveg siit6formdiban megsiitheti, felmelegitheti, frissen
tarthatja, lefagyasztatja, de akdr szdllithatja és talalhatja is
az ételeket.

A hozzdjuk tartozo fedelekkel az élelmiszereket 1ég- és
szivdrgdsmentesen lezdrhatja.

Ahhoz, hogy sokdig oromét lelhesse a termékben, kérjiik,
hogy figyelmesen olvassa el a kovetkezd tudnivaldkat.

A Tchibo csapata
Fontos tudnivaldk

csomagol6anyagot és foliat.
« Az iiveq siit6formék élelmiszerek siitésére, felmelegitésére,
és akar szallitdsara és lefagyasztasara alkalmasak.
Fedél nélkiil a sitében és mikrohulldmu siitében, és fedéllel
a hiitészekrényben és a fagyasztéban hasznélhatok.

- Az iivegtalak -20 °C és +220 °C kozotti hdmérsékleten héalloak.
A fedelek -20 °C és +80 °C kozotti hdmérsékleten hdalloak.

- Az liveq siitéformék hasznalhatok a fagyasztdban is.
Azonban ne fagyasszon le benniik folyadékokat. A folyadék
taguldsa miatt az liveq eltorhet.

- A siitében vagy mikrohulldma siitében valé melegitéshez
az {iveq sit6formakat mindig fedél nélkiil haszndlja. Miel6tt
felhelyezi a fedelet, hagyja leh(Ini az tiveg sit6formakat és
az ételt.

- Ne helyezze az iiveg siitéformakat nyilt angra, forré
féz6lapra, a siitd aljara vagy mds héforrasra.

« Csak siit6keszty(vel vagy hasonléval fogja meq a siitd-
formdkat, amikor élelmiszert melegit vagy f6z benniik.
Eqési sériilések veszélye all fenn!

« Amikor kiveszi az {iveq siit6formakat a siitébdl, biztosan
tartsa meg Gket, nehogy kicsdsszon a kezébdl.

- A forrd {iveg siit6formakat nem szabad hirtelen lehdteni,
mivel ennek hatdsara az iveg megrepedhet.
Sériilésveszély all fenn!

Soha ne helyezze a forré liveq siitéformakat pl. hideg vagy
nedves feliiletre.

- A forrd siit6formakat mindig egy arra alkalmas, h6éllé
alatétre helyezze.

« Ugyeljen arra, hogy az iiveq formak ne iitédjenek erésen
kemény targyakhoz.

+Ha az livegen repedést vagy hasonld sériilést Iat, semmi
esetre sem szabad tovabb hasznélni. Torés- és sériilésveszély
all fenn!

- Tisztitsa meg az {iveg formakat és a fedeleket az els6
hasznadlat el6tt és minden hasznalat utén meleq vizzel
és némi mosogatdszerrel.
A tisztitashoz ne hasznaljon mard hatdsu tisztitdszert, durva
kefét, hegyes targyakat vagy stroldszivacsot. Végiil alaposan
tordlje szdrazra a részeket.
Az liveq siitéformak a fedelekkel eqyiitt mosogatdgépben
is tisztithatdk. Azonban a fedeleket ne helyezze kdzvetleniil
a flit6szalak folé.

- A kiilondsen alapos tisztitdshoz vegye ki a tomitéseket és
a szilikon dugokat a fedelekbdl. Hagyja teljesen megszaradni
a fedeleket és a tomitéseket, miel6tt visszahelyezi a tomité-
seket és a szilikon dugdkat.

- A fedelek felhelyezése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a tomitések és a szilikon dugdok megfeleléen vannak
behelyezve a fedelekbe.

- Lezart fedél esetén az iiveq siitéformaban alulnyomds
alakulhat ki. Ahhoz, hogy eqyszer(ien le tudja venni a fedelet:

1. Egy kissé hizza meq a szilikon dugdt, hogy levegd
aramolhasson be a termékbe (azonban ne hizza ki
teljesen a dugét!).

2. Nyissa fel a csatos zdrakat, és emelje le a fedelet.

- El6fordulhat, hogy a tomitések és a szilikon dugdk levalnak
a fedelekrdl. Helyezze vissza Gket, és a szokdsos médon
haszndlja tovabb a fedeleket.

« Intenziv szinez8 anyagokkal rendelkezd élelmiszerek (pl. sar-
garépa) elszinez6dést okozhatnak a fedelek m{ianyag részein.
Ezeknek nincs egészségkdrositd hatasuk, illetve nem befolyd-
soljak a fedelek minGségét vagy funkcidjat.

+ Az iires Giveg siit6formakat mindig nyitott allapotban térolja,
hogy elkeriilje a penészképzddést.

6 Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el az dsszes



